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L'allevamento sorge sulle colline moreniche del Friuli-Venezia Giulia, nel comune di
Colloredo di Monte Albano, in provincia di Udine. Fin da subito l'azienda

CheLumaca! ha voluto puntare su un prodotto di qualita e per questo ha deciso di
4% utilizzare il metodo di allevamento definito a ciclo naturale completo, studiato e
promosso dall'lstituto Internazionale di Elicicoltura e dall'’Associazione Nazionale

Elicicoltori, di cui € socia. Nel 2014 all'azienda CheLumaca! é stato conferito il

premio LUMACA d'ORO dall'Associazione Nazionale Elicicoltori. Dal 2015 presso

| 'allevamento si tengono periodicamente le giornate informative in collaborazione

' con [l'lstituto Internazionale di Elicicoltura.

IOLA METODO CHERASCO, di cui I'azienda
ChelLumaca! vanta la fruizione, é rilasciato dall’Associazione
Nazionale Elicicoltori. Questo simbolo identifica un prodotto di
allevamento a ciclo naturale completo, dove gli animali sono
alimentati con soli vegetali senza I'utilizzo di mangimi. | molluschi e
sono raccolti e confezionati secondo un calibro specifico in maniera Meggﬁccclilggsco
tale da favorire una cottura pit omogenea. Inoltre, durante la fase
di spurgatura, la chiocciola ha perduto tutta 'umidita, dando quindi
una resa in cucina piu elevata.

imprese agroalimentari che si impegnano nella SOSTENIBILITA
ambientale, economica e sociale in Friuli Venezia Giulia.

Viene conferito dal cluster agroalimentare del FVG a chi ha saputo
evolvere la propria produzione per preservare il patrimonio
ambientale per le prossime generazioni, contribuendo alla gestione
del territorio; a chi ridistribuisce il valore economico lungo la filiera
FVG; a chi rispetta i suoi dipendenti, i collaboratori e la comunita
che lo circonda.
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CHIOCCIOLE VIVE

HELIX ASPERSA MAXIMA
SU ORDINAZIONE

La raccolta soltanto di soggetti adulti, in condizioni climatiche

ottimali conferisce al prodotto fresco una qualita unica. Inoltre
prima di essere commercializzate vengono spurgate per 10 giorni,
selezionate in base alla pezzatura e confezionate in comode retine
che ne garantiscono la vitalita.




CHIOCCIOLE VIVE

HELIX ASPERSA MAXIMA
CONFEZIONAMENTO SU ORDINAZIONE

Prodotto fresco, spurgato, pronto per essere lavato e bollito
Shelf life: 60 giorni dal confezionamento
Confezioni: da 500 ga 5000 g
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Wuloccmus
NATURALE

PEZZATURA GRANDE

LA LUMACA DEL FRIULI VENEZIA GlULIA

Polpa di chiocciola di prima scelta lessata e pronta

POLPA DI CHIOCCIOLE da cucinare secondo la ricetta
CERTIFICATE HELIX Shelf llife: 48 mesi
PEZZATURA GRANDE
Perso netto: 850 g

Peso sgocciolato: 450 g

POLPA DI CHIOCCIOLE
AL NATURALE
PEZZATURA MEDIA

Polpa di chiocciola di prima scelta lessata e pronta
da cucinare secondo la ricetta

I0LPA DI CHIOCCIOLE

JRALI
Shelf llife: 48 mesi pCERTIFICATE HELIX

E
Perso netto: 850 g oo R

Peso sgocciolato: 450 g

LUMACHERIA ITALIANA

7 ~_ ' POLPA DI CHIOCCIOLE
RN " _ AL NATURALE

. Polpa di chiocciola di prima scelta lessata e pronta
la cucinare secondo la ricetta

POLPA DI CHIOCCIOLE '
ALNATURALL Shelf llife: 48 mesi

ECCELLENZA GASTRONOMICA
Perso netto: 280 g

Peso sgocciolato: 170 g
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CHIOCCIOLE ALL'ITALIAN.

Polpa di chiocciola di prima scelta _.,’I'Bolpa di
pomodoro e pesto. Piatto pronto da scaldare

/

Shelf llife: 48 mesi
Perso netto: 280 g
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CHIOCCIOLE IN UMIDO
. . . . . ’ /- “‘J“w’
Polpa di chiocciola di prima scelta cucinata con ",@j
verdure fresche. Piatto pronto da scaldare CHIOCCIOLE
F IN UMIDO
/ 4 ¢ r FCCELLENZA GASTRONOMICA
_ Shelf llife: 48 mesi AT R O Wi i e
®

' Personetto: 280 g

CHIOCCIOLE AL CURRY

curry.. Piatto pronto da scaldare
I LI.EN"ZAVCASTVR‘OVNOMICA =
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Perso netto: 280 g
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CHIOCCIOLE ALLA DIAVOLA

&, Polpa di chiocciola di prima scelta polpa di Ty
#% pomodoro, aglio e peperoncino. Piatto pronto da
o scaldare
CHIOCCIOLE
ECCHLENZ G RO NG Shelf llife: 48 mesi

MODAUTADL

Perso netto: 280 g

CHIOCCIOLE ALLA BOSCAIOLA

Polpa di chiocciola di prima scelta preparata con
funghi porcini. Piatto pronto da scaldare

Shelf llife: 48 mesi
Perso netto: 280 g

CHIOCCIOLE Al PORRI

Polpa di chiocciola di prima scelta cucinata con i
porri Piatto pronto da scaldare

LA (UMACA DEL FRIUU VEMEZ(A GIDUIA

CHIOCCIOLE
ALPORRI .
T Shelf llife: 48 mesi ~
Perso netto: 280 g ;pf‘ L
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CHIOCCIOLE SPECK E SPINACI

. Polpa di chiocciola di prima scelta cucinata con
e i O L VDA G speck e spinaci. Piatto pronto da scaldare

CHIOCCIOLE
SRECKES

i {Q;:IO:VI}C\,\CI Shelf llife: 48 mesi

Perso netto: 280 g

RAGU DI CHIOCCIOLE

Pronto per condire primi piatti.

LA IUMACA DEL FRIUU VENEZIA GIULIA'

el : RAGU b1 CHIOCCIOLA
Shelf llife: 48 mesi —
Perso netto: 280 g

e - - . PATE DI CHIOCCIOLE

- FProdotto da spalmare, ideale per aperitivi e
&
§*antlpastl
DI CHIOCCIOLA &
T R A ATE F&
ECCELLENZ, INOMICA
0 PREGOTTO MODALITA 01 PR £ 4
© Shelf llife: 48 mesi

e

Perso netto: 280 g




CHIOCCIOLE TRIFOLATE

Polpa di chiocciola di prima scelta insaporita in
padella con aglio e prezzemolo. Piatto pronto da
scaldare

Shelf llife: 48 mesi
Perso netto: 280 g

CHIOCCIOLE MEDITERRANEE
IN SALSA CON GUSCIO

Piatto pronto da scaldare

Shelf llife: 48 mesi
Perso netto: 500 g




surgelato



E CELTA l‘\,
- FRODOTTO IURGIATO ol

prastiens 100092

1210412021 CRNHR02T

POLPA DI CHIOCCIOLE EXTRA

Polpa di chiocciola di prima scelta
Prodotto surgelato

Shelf llife: 24 mesi
Perso netto: 1000 g
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POLPA DI CHIOCCIOLE EXTRA

Piatto pronto solo da informare nella tradizionale ricetta francese.
Prodotto surgelato

Shelf llife: 24 mesi
Perso netto: 600 g
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LA LUMACA DEL FRIULI YENEZIA GIULIA

CheLumaca!

allevamento elicicolo

a ciclo naturale comnpleto
Via Ermes di Colloredo, 3
33010 Colloredo di Montre Albano(UD)

www.chelumaca.com



http://www.chelumaca.com/

